Menu

Velkomst drink

OCC SPECIAl..ceereeeeeeeeeeeeee e
Mousserende vin glas....
SO ICE e

Fri bar

i 3 timer med g, vand og husets vin............. 188,- !
Derefter pr. time (antal geester fra start) ......98,- |

Fri spiritus
i 3 timer med whisky, vodka, gin og rom.... 245,-
Derefter pr. time pr. gast (antal gaester

LT 1= ) TN 130,-
Blomsterdekorationer fra.......c.ccccoevevvevence. 250,- :
3 5tk. SMAKAQET w.oovvvveeeeee e 20,-
Kransekage .
Petit FOUT 2 STK. ..o 20,-

3 fyldte chokolader ..o, 15-
SNACKS il AFiNKS w.oooeeeeeeeeeeee 15,-

Supper

Vildtsuppe med ristede hasselngddeflager
tilsmagt med flade 0g timian .......ccccooeeeeeveceeee 53-

Flgdelegeret svampesuppe

Henseconsumme med spinatpasta

0 fINtSKAret Urter oo 51- ¢

persille og sauce Bordelaise........................ 205,- Fransk Chokoladetzrte med abrikos stykker

Forretter

Cannelloni af raget skinke med fyld af let

reget laks og krabbe

serveret med urte skum og langtidsbagte
blomme tomater i balsamico glace.................. 72,-

Redspaettefilet rullet med roget

laks og lakse mousse

serveret med kalblade i citron og persille,
krebse haler og krydderurte dressing............. 69.-
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¢ Helleflynder
: bagt med corissos pd urte ragout og

en ring af safran SauCe ..., 72,

. Kempe rejer

Vin ad lIBITUM oo, 208 - | Avidlog og basilikurn pestos serveret

pa tomat ratatatui pyntet med squash

0g kal BANG. w.ooovvvo 75,

Pighvar filet

med creme di pomodori pa &ble chutney

og ring af karry og persille sauce. .................. 88,-
. Lakse skiver

© bagt med oliven tappanade serveret med

fordrslag og krydderurter i balsamico,
pyntet med krydder bagte ngdder. ................ 61-

- Ovnbagt unghane bryst

marineret i akacie og citrus frugter
serveret med rodfrugter i karry.................. 62,-

Alle forretter serveres med groft brad eller
flutes

- Varme stegeretter

. Kalve culotter stukket med hvidlgg og lauerbaer

pa bagte tomater i balsamico honningstegte
redl@g, friske grentsager ovnbagte

¢ kartofler og sauce Provinciale .................... 198,-
med grgnne asparges og hgnseked ............... 51- ;

© Helstegt Hgjrebsfilet med krolfedt

med svampe og balsamicostegte salatlgg,
broccoli, stegte kartofler med paprika og

Svinemgrbradrouladefyldt med soltgrrede
tomat og ost

: med bagte peberfrugter, friske grontsager,
. rastegte kartofler kraftig skysauce

tilsat hakket tomMat ..o 175,-

. Helstegt oksemgrbrad vendt i basilikum
i med sauterede rodfrugter drstidens

grgntsager, halve bagte kartofler med
pesto 0g timianSauCe. ........cc.covvereeerverreeies 225 -

. Ovnbagt laks rullet med seranoskinke
- med kartoffelbade, groftskdrne urter,

ristede svampe og cherrytomater
SAMLE [IMESAUCE. ...ooooovv s 188,-

. Dansk kalvefilet
© med grillede og marinerede auberginer

drstidens spade grgntsager, sma

. ovnbagte kartofler og sauce Robért............ 225.-

Helstegt kronhjortefilet med dansk bacon

spinatmousser, ristede skovsvampe,
kartoffelkroketter, ingefeer bagte

rabarber og morkelsauce ..o 298,-

Desserter

. Nougatmazarin
¢ med hindbarfromage og hindbzrgele,

pa bund af skovhzr serveret med
chokoladegitter med mandler og rert s ........68 -

- Radhus pandekager rullet med abrikoscreme
¢ anrettet pa hindbaersauce og pyntet

med mandelflager ... 55,-

. Mandelkage pa bldbzr coulis

serveret med marineret salat af
jordbaer, ananas og kiwi
SAME PISTACILIS ...vvvvoeveereveeie s 66,-

. Frugt- & dessertallerken & la maison

En sammensatning af kager is sorbet og
frisk frugt anrettet pd frugtcoulis ................. 88.-

anrettet pd hvid chokoladesauce og
PISTACIEKEINET ... 66,-

- Solbzrbavois pa mazarinbund og nougattrffel
i anrettet med frisk frugt.........cccooevvvcioerrvviiees 66,-

Vanilleisrand

¢ med solbaercoulis, frugtsalat og
i syltede figner med chokolade...........cc............. 58,-
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Buffeter

Buffetforslag 1
Forret

Ravioli med spinat og feta
i citron og sennepssky

Let reget laks
m/basilikumpesto og tomat cremefraiche

Sandart
bagt med persilleolie

Friske grgnne asparges
bagt med parmaskinke

Peberfrugter med krydret fyld

med salat variation med soltgrrede
tomater og grana.

Kronhjortefilet

med ristede skov svampe solbarsauce og
sukkerzerter

Unghanebryst

med grilleret gedeost og langtidsbagte
blommetomater

Culottesteg
med ratatouille og kartofler i hvidlgg og flade

Grgntsagegratiner
Forskelligt bred

Fragilitebund
med nougatcreme og passionsfrugt sauce

Appesinkage
med rasyltede bar og vaniljecreme

Udvalg af franske og italienske oste

Pris pr. kuvert ................... 275,
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 Buffetforslag 2

© ltaliensk inspireret

- Forret

- Anrettet pa tallerken

Seranoskinke

- pa plukket salat med balsamico

3 buffet

. Blamuslinger
- itomat, hvidlgg og timian

Varmroget laks

: med spinat a la creme

% Hanebryst

med ovnbagte hvidlgg, majroer

o0g gulerpdder

Svinemgrbrad i svampesky

Kalvemerbrad

- stegt med hvidlgg og lauerbaer

Pom Anna.
Fint snittede kartofler bagt i smer

. 0og hvidlgg

% Langtidshagte sherry tomater

i salat pyntet med grana

. Sma ovnbagte kartofler
¢ vendt i smgr og persille

Salatvariation

© med asparges, lime og smd bacon tern

 Dessert bord

© Chokolademousse pa brownisbund

med hvid chokolade

. Solbarbavoise
¢ pd ngddemazarin og blgd nougat

Ingefeer marinerede skovbhaer

Hvid kornblomst

med rasyltede blommer

5 Til buffeten serveres brgd, smer, kiks m.m.

Prispr.kuvert....... 268, -
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Vegetarretter

FORRETTER

Urtesuppe
legeret med flde..........ccooooororrveeiie 56,-

Krtesuppe

Stegeretter

Grpntsagspaella
serveret med pasta og sur-sgd sauce............ 15,-

Grentsagssauté
med ris, indbagt i butterdej
MEA UMESAUCE ... 10,-

Desserter

Stegte marinerede bananer
vendt i kokos, anrettet pd lun

SOIDEISAUCE ... 58,-
Champagnesorbet
med hindbarpuré........ccoooocoooevvvcoeerrccees 42 -
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Natmad

. Letrpget skinke
- med mixed salat og kartoffelsalat..................

Pitabrod

- med salat samt okse- og svinekad................
med friskbagt fIULes ...........ovvvocersese 49-

Kyllingelar barbecue
med salat g groft brod............ccoooooiieicccs

. Grontsagstarter med diverse grgntsagsfyld
i hertil pastasalat med rgget skinke,

mixed salat og groft brod..............ccccccoevnreees

. Fyldte pandekager
i hertil pastasalat med fetaost..............cccoooeo......

Flgdelegeret aspargessuppe

. serveret med boller, asparges og bred...........

E Landgangshred pa Baguettes..........................

- Kildevand 0,51
- Spiritus (standard maerker)3 cl

- Vinpr.1/1flaske............
© Spiritus pr. 1/1 flaske

Vand pr. 25 cl. flaske

Drikkevarer

Vin arrangementer
- Husets hvid- og redvin

A TIDIEUM e 205,-

Bari forbindelse
- med selskabsarrangementer

. Fribar

med fadgl, vand og husets vin ad libitum
I3 TIMET e 195,-

Efterfolgende timer pr. person

(antal gaester fra start).........ccoooeveeceerreecinneeeennns 95, -

- Diverse drikkevarer
AN 04 |

Vand 25¢cl..........

Spiritus (standard maerker)1/11l. .................. 850,-
Cognac og likgr (VS kvalitet ) 3 cl. ..o, 55,

- Cognac og liker (VS kvalitet) 1/1 flaske...... 1.050,-
5 SNAPS 2 Clev

SNaps 1/1MIaSKe ...
Bitter 2 cl. .............

Bitter 1/Tflaske. ...

Proppenge

Pl pr. 33l flASKE .oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee,
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